
Histoire & Terroir :  Chris�an Beneven� fut d’abord hor�culteur 
avant de reprendre les vignes familiales et d’agrandir son exploi-
ta�on. Ses vignes sont répar�es sur la commune de La Londe, 
différents terroirs perme�ent une sélec�on des parcelles les plus 
qualita�ves. Les côteaux du lieux dit « La Jouasse » offrent le meil-
leur du terroir La Londe. Les parcelles sont en pente et exposées 
sud-ouest sur un sol de colluvions anciennes très qualita�ves. 

Vinifica�on : Sélec�on exclusive de parcelles du Domaine Sainte 
Camille - Refroidissement de la vendange dès récep�on à la cave 
- Macéra�on à froid - Pressurage suivi d’un débourbage soigné - 
Fermenta�on à température Maîtrisée 16/18°c  - Sou�rage - 
Elevage sur lies fines jusqu’à la Mise en bouteille.

Dégusta�on : Ne�e et limpide, sa robe éclatante séduit immédia-
tement. Le nez est ouvert, expressif sur une dominante florale 
agrémentée d’une pointe d’agrumes. En bouche a�aque franche 
suivie d’un développement fruité et gourmand.

Accords : Ce vin sans complexe peut s’inviter de l’apéri�f au 
dessert. Essayez-le avec un beau panier de légumes crus et un bol 
d’anchoïade. De belle broche�es de lapin aux pruneaux et au 
romarin, une ratatouille bien confite. Et au dessert avec un tarte 
aux abricots et au miel.
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